


Butitet —- SMOKER

MAIS- UND TREBERBROT
Malzbutter

PULLED SALMON WRAPS
CHICKEN WINGS

EISMEERGARNELEN
Mango | Fruhlinglauch | Chili

COBB SALAD

Kopfsalat | Gurke | Tomate | Ei
AvocadowuUrfel Feta | Hihnchenbrust
Bacon | Senfdressing Apfelvinaigrette

CAESARS SALAD - VEGETARISCH
Romanasalat | Tomate | Croutons
Parmesan | Caesardressing

COLE SLAW

HOPFENFANGER PICKLES

Unser Buffet kénnen Sie ab 35 Personen auswdhlen.

AUS DEM SMOKER

Beef Brisket | Pulled Pork | Spare Ribs
Chicken Drums | gegrilltes Doraden-Filet
vegetarisches Jambalaya

BEILAGEN

Mac & Cheese | Creamy Corn | Bacon Baked
Beans | gegrillte Zucchini | gebackene
SuRkartoffeln | Minikroketten | Blumenkohl
Suf3sauer mit Mandeln

SAUCEN

Kentucky BBQ | Honig-Senf-BBQ | Malzketchup
Hopfenmayo | Smokey Chipotle | Sour Cream
Chimmichurri

CHEESECAKE CREME
Blaubeeren

PECAN-BROWNIE

EISCREME BAR
Waffeln | Smarties | Streusel | NUsse
Schokosauce | Karamellsauce




Buttet — ALPIN

BREZEN & TREBER BROT RINDERROULADE
geraucherte Meersalzbutter Speck | Zwiebeln | Rotweinjus
GEBEIZTER SCHWARZBIER LACHS KRUSTENBRATEN
Honig-Senf-Sauce | Sahnemeerrettich | Zitrone aus der Schweineschulter | Dunkelbiersauce
JAUSE BRETT BREMER PANNFISCH
Schinkenspezialitaten | Pfefferbeil3er | Landjager Senfsauce | Gewurzgurke
Kaminwurzen | Griebenschmalz | Obazda
Bergkase | Alpenkaseselektion | Zwiebelringe VEGETARISCHE MAULTASCHEN
Radieschen | Gewurzgurken | Silberzwiebel Zwiebelschmelze
Rettich
MARKTGEMUSE
SALATBAR Krauterkartoffeln | Sauerkraut | Kartoffelknodel

Feldsalat | Rucola | Mezclun-Salat | Romanasalat
Curke | Tomaten | Mais | Paprika | Kidneybohnen

KAISERSCHMARRN
MARINIERTE SALATE Apfelmus
Brechbohnensalat | Karottensalat
Cole Slaw | Rote Bete Salat BAYRISCH CREME

Aprikosenmarmelade
TOPPINGS & DRESSING
Sonnenblumenkerne | Croutons | Kurbiskerne ROTE GRUTZE
Zwiebeln | Krauter | Senfdressing | Apfelvinaigrette Vanilleschaum
verschiedene Olen und Essige

Unser Buffet kdnnen Sie ab 35 Personen auswahlen.




Meni 1

V 0/‘8/92/32;
TREBERBROT
Malzbutter

ZIEGENFRISCHKASE
KUrbiskernrosti | Feldsalat

Z}inc,éz.hjahj

GEGRILLTES DORADENFILET
confierte Kartoffeln
Schmorkarotten

//aw/oi?émclf
BEEF BRISKET
BBQ Jus | Speckbohnen | Kartoffelgratin

oder

SUSSKARTOFFEL KUMPIR
Babyspinat | Tomaten | geraucherter Feta

/)é;SSé;l"ZZ

CHEESECAKE CREME 4.GANG MENU
Blaubeeren 54,50 € / Person

——

3.GANG MENU

42,50 € / Person
ohne Dorade

Ideal fiir 20-70 Personen.

Meni 2

VOPS/QZ/§Z

TREBERBROT
Malzbutter

KAROTTEN-INGWER-SUPPE
geraucherte Garnele

Zw/§c4ehjahj

BIENENSTICH VOM LACHS
Schnittlauch | Beurre Blanc | Queller
Kartoffel-Meerrettich-Creme

H om/o{j ericht

FLANKSTEAK
Riso al Salto | gebratener Brokkoli

oder

GEFULLTER PORTOBELLO
Riso al Salto | gebratener Brokkoli

PDessert

SCHOKOLADEN SCHICHTTORTCHEN A4-GANG MENU
Gateaux au Chocolat 64,50 € / Person

——"

3.GANG MENU

5250 € / Person
ohne Lachs




Weihnachts—Meni

Vorspese

TREBERBROT
Entenrilette | Malzbutter

ROTE BETE TATAR
geflammter Zeigenkase | Walnuss | Feldsalat

KAROTTEN-INGWER-SUPPE
geraucherter Garnele
vegetarisch ohne Garnele

H w/szj ericl¥

ENTENBRATEN
KloRBe | Rotkohl | Maronen | Rosenkohl
Orangen-Thymianjus

oder

GEROSTETE SCHWARZWURZEL
confiertes Eigelb | Kartoffelmousseline
Krauter-Beurre Blanc

/)Z,SSZI"?Z

LEBKUCHENMOUSSE
Rotweinbirne | dunkle Schokolade A-GANG MENU

54,50 € / Person




