
Liebe Gäste,
diese Liste ist ein kleiner Einblick in die

Vielfalt unserer Küche. Bei Interesse stellen
wir immer ein individuell passendes Angebot

zusammen. Sprechen Sie uns einfach an.

Alle Preise sind in brutto kalkuliert zuzüglich
Personal.

Aufgrund von unvorhersehbaren Ereignissen ist es
möglich, dass bestimmte Zutaten nicht lieferbar sind

oder sich Preisänderungen ergeben. Wir behalten
uns Änderungen vor.
Restaurant Topaz

Horner Straße 90, 28203 Bremen
Telefon 0421–77625

E-Mail info@topaz-bremen.de



Menü I
Winter Menü

Amuse-Bouche
Kartoffel / gerösteter Grünkohl / Hafer / Rauchschaum 

Vorspeise
Pilzessenz

Maronen-Wan-Tan / Lauchöl / Cognac 

Zwischengang
Confierter Wildfang Steinbutt

Winter-Trüffel / Beurre Blanc / Rettich
oder

Schwarzwurzel
Winter-Trüffel / Beurre Blanc / Rettich

Hauptgang
Knollensellerie aus dem Salzteig 

Petersilienwurzel / Miso / Sauerkirsche / Quinoa gepufft /
Dinkel
oder

Rinderfilet 
Petersilienwurzel / Miso / Sauerkirsche / Quinoa gepufft /

Dinkel

Dessert
Black Forrest

Sauerkirsche / Schokolade / Haselnuss / Filoteig 

Menüpreis pro Person Fleisch: 118,50 Euro
Menüpreis pro Person vegetarisch: 93,50 Euro



Menü II
Frühlingsmenü

Vorspeise
Geflämmter Weißer Spargel

Nussbutter-Mayonnaise / Senf / Zitrone / Parmesan / Kräuteröl

Hauptgang
Beef Brisket ~ Asian Style

Five-Spice-Selleriecrème / Miso-Blumenkohl / Ponzujus 
oder

Rote Bete ~ Asian Style
Five-Spice-Selleriecrème / Miso-Blumenkohl / Ponzujus

Dessert
Rhabarber

Sauerteig-Brioche / Joghurtschaum

Mitternachtssnack 
Ciabatta & Cracker

Linsen-Sesamdip / Kräuterquark 
und

Quiche / Lauch / Pecorino 

Menüpreis mit Fleisch pro Person: 82,50 Euro
Menüpreis vegetarisch pro Person: 73,50 Euro



Menü III
Sommermenü

Vorspeise
Ceviche vom Lachs

Limette / Chili / Koriander / Holunder / Mango / Avocado /
Puffreis

oder
Ceviche von der Tomate

Limette / Chili / Koriander / Holunder / Mango / Avocado /
Puffreis

Zwischengang 
Melonen-Gazpacho 

Ziegenjoghurt / Sesam-Roti

Hauptgang
Striploin vom Aberdeen Black (Australien)

Grüne Curry-Polenta / Minimais / rauchiges Tomatensugo/ Jus 
oder

BBQ-Aubergine 
Grüne Curry-Polenta / Minimais / rauchiges Tomatensugo / Jus

Dessert
Pandancrème

Kokos / Erdbeere / knuspriger Thai-Tee 

Menüpreis mit Fleisch pro Person: 89,50 Euro
Menüpreis vegetarisch pro Person: 83,50 Euro



MENÜ IV
Weihnachtsmenü

Vorspeise
Petersilienwurzel-Apfel-Suppe

Bratapfel-Ravioli / Spekulatius-Crunch 

Hauptgang
Confierte Oldenburger Entenkeule

Birnen-Rotkohl / Kartoffelkloß / Enten-Orangen-Jus 
oder

Geschmorter Butternutkürbis
Birnen-Rotkohl / Kartoffelkloß / Gemüse-Jus

Dessert
Brotpudding Deluxe

Zwetschgenröster / Rosinen / Mandeln / Tonkabohnenschaum 

Menüpreis mit Fleisch pro Person: 66,50 Euro
Menüpreis vegetarisch pro Person: 59,50 Euro



Fingerfood
Fingerfood ~ warm

 
Topaz Mini-Hot-Dog
Scharfes Würstchen

4,90 €
Striploin-Spieß

Rote Bete-BBQ-Sauce
12,90 €

Gebratene Garnele
Chilibutter

6,50 €
Thai Style Arancini

Kafirlimettenblattschaum
3,90 €

Mini-Burger
Süßkartoffel / Salsa

3,90 €

Fingerfood ~ kalt

Geräucherte Makrele
Krosse Kartoffel / Mayonnaise

4,50 €

Chicken im Filoteig
Fenchelsaat / Kräuter

3,70 €

Tramezzini
Pastrami / Gewürzgurke / grober Senf

3,90 €

Gegrillter Kürbis
Ahonsirup / Bacon

3,40 €

Maki
Avocado / Gurke / Sojasauce

2,40 €

Weißer Spargel
Gebeiztes Eigelb / Nussbuttercrème

4,90 €



Seafood Station

Auster
 mit verschiedenen Toppings:

Schalottenviaigrette, Schnittlauchöl, 
Scharfe Seefoodsauce Thai Style, 

Bloddy Mary, Zitronenspalte
5,40 €

 Jakobsmuschel 
mit verschiedenen Toppings

Schalottenviaigrette, Schnittlauchöl, 
Scharfe Seefoodsauce Thai Style, 

Bloddy Mary, Zitronenspalte
14,80 €

Dessert

Topaz Mini-Cheesecake-Ecke
2,50 €

Waldmeister-Pana-Cotta
Rhabarberkompott

3,10 €

Weserwelle
Sauerkirsch / Kakao / Buttercrème

3,50 €

Pfirsich
Hafercrumble / Tonkabohnencrème

3,60 €


